GEBOTE DER
KUCHENHYGIENE

HACCP

1. Die reine & unreine Seite] 2. Arbeitskleidung

Schmutziges, verunreinigtes oder mit Bakterien befalle- Taglich frische Arbeitskleidung. Keine Privatkleidung.

nes niemals in die reine Seite bringen. Privat-/Arbeitskleidung getrennt aufbewahren. Haare
vollstindig abdecken! Arbeitskleidung vor Toilettenbe-
such aufhingen.

3. Personliche Hygiene

1. Handewaschen mit Rala Cremeseife Sport vor Ar- 3. Hindepflege mit Rala Hautschutz-Creme Safecare
beitsbeginn und nach Verschmutzung bzw. mit Rala Hautpflege-Creme Profi vor Arbeitsbe-,
ginn nach dem Handewaschen, auBer bei anschlieB-
2. Handedesinfektion mit Rala Des4 vor Arbeitsbeginn, ender Lebensmittelverarbeitung ohne Einweghand-
laufend tagsuber bei Tatigkeits-/ Bereichswechsel schuhe! Achtung: Fingernigel kurz und sauber halt-
sowie nach dem Toilettenbesuch und den Pausen! en kein Schmuck tragen! Krankheiten und Verletzung-

en melden, bei Durchfall besteht Salmonellengefahr!

4. Lagerung 5. Zubereitung

Kihlraum/ Kihlschrank max. +4°C, Gefrierraum mind. Fleisch und Gemuse getrennt vor- bzw. zubereiten.
-18°C. Haltbarkeit und Ablaufdatum beachten. Speisen Rohes und zubereitetes Fleisch trennen. Fleisch gut
schnell kihlen. Zubereitete Speisen von Rohwaren tren- durchbraten, besonders Gefligel. Fertige Speisen so-
nen! Fleisch und Fisch von Gemise/ Kartoffeln/ Obst fort servieren oder max. 2 Stunden bei mind. +75°C-
trennen! warmbhalten. -

Geschirrspiilmaschine:

Geschirr richtig vorsortieren und grindlich kalt oder max. handwarm mit Brause vorabraumen. Besteck vortauchen
und gemischt einsortieren. Maschine mehrmals téglich frisch fillen! Taglich Disen, Siebe, Trennvorhinge, grindlich
reinigen. Reinigungsmittel-Vorrat prifen. RegelmiBig entkalken. Zum Luften/Austrocknen Maschine abends offen
stehen lassen!

Geschirrspiilen hindisch:

Leicht verschmutztes vor stark verschmutztem waschen. RegelmiBig Wasserwechsel +45°C bis +50°C. WeiB-/ Koch-
geschirr getrennt reinigen. -
Geschirrlagerung: )

Auf der reinen Seite abgedeckt und separat von Kochgeschirr mit nach unten zeigender Offnung.

7. Abfallbeseitigung 8. Allgemein

Bertihrungslose Entsorgung, gut schlieBende Tretabfall- Ordnung halten, Reste, Unnétiges entfernen.
eimer verwenden. Abfille auBerhalb Kiche in Sicken Keine Tiere und Pflanzen! Schadlingsbekdmpfung!
lagern. Abfallbehilter nach Entleerung mit Rala Des1 rei Sauberes Wasser/ Wasserwechsel!

nigen.
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