max. 180°C

T

TEMPERATUREN

1. Fertige warme Speisen

® Fertige warme Speisen sofort
servieren

® oder bei mindestens 75°C fur
maximal 2 Stunden heiBhalten,

® oder rasch abkuheln

® Gekuhlte Speisen fur warme
Verarbeitung wieder auf Uber
75°C erhitzen.

® Aufgewdrmte Speisen sofort
servieren oder nur kurz heihalten.

® Aufgewdrmte Speisen kein weiteres
mal aufwarmen.

3. Auftauen

® Tiefgekuhlte Lebensmittel langsam
auftauen im Kuhlschrank,

® oder rasch auftauen in:
® heiBem Fett
® kochendem Wasser
® heiBem Dampf
® Mikrowelle

4. Frittieren

® Frittierfett nicht Uber 180°C erhitzen.
® Fett taglich Uberprufen (Messtreifen)

@ Altes Fett fachgerecht entsorgen

www.rala.af

SCHLINS

® Altes Fett niemals |

wiederverwenden!

HYGIENE



